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r PRODUCTO / NOMBRE CAFE CLASICO
— j_'— — ]
| Codigo SAP 200002429
|

REQUISITOS T .
l] GENERALES | Clasificacion Café _ - _\
| Descripcion del | Café tostado y molido sin descafeinar: Producto obtenido de la torrefaccion del |
| Producto café verde, semitostado posterior molienda o ambos. '
[ : Granos de café en almendra verde, de acuerdo a la siguiente proporcion: |
| Ingredientes Café Consumo: 100% N |
| 1
| El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el |
| analisis de laboratorio: l
| [ Parametro | Minimo (%) Maximo (%ﬂ |
| Humedad : 4.0 \ ‘|
|
| Requisitos Solidos Solubles l 1.1 ‘
| = . . e e——
| Fisicoguimicos Extraccion \ 18 |
| Contenido de o

1.0

- cafeina (Base | ||
‘ seca %)
| NTC 3534 (Segunda actualizacion) — Requisitos fisicoquimicos para café tostado, molido

Teniendo en cuenta el parametro para molienda fina, la granulometria: el tamano

‘ efectivo debe ser < 500 pm (NTC 2441). |
|  REQUISITOS El preducto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben reportar en el |
' ESPECIFICOS analisis de laboratorio: ‘
| ]
‘ Requisitos Requisito Méximﬂ I
- Microbiologicos |
' Recuento de mohos y levaduras, UFC/g 200 \

‘ NTC 3534 (Segunda actualizacion) - Requisitos microbiologicos para café tostado, molido |
\ Requisitos . ‘

| Nutricionales No Aplica

‘ «  Ellimite maximo de Plaguicidas (pesticidas), no debe sobrepasar lo |
indicado por la legislacion vigente 0 el Codex Alimentarius.
| . Analisis sensorial: Taza no debe presentar olores ni sabores extranos. |
‘ « No puede presentar olor ni sabor diferente a los caracteristicos del
Otras produ._zct_o e{n buen estado de conservacion, hasta su fecha de \
Ay vencimiento.

| Cgre?(;gg’:gzs . Elcafé tostado molido debe presentar una apariencia homogénea

« Flcafé tostado en grano 0 molido. no debe tener sustancias o materias
extranas, ya sean de origen vegetal, animal o mineral.
\ « El café tostado, en grano o molido podra contener impurezas, de

acuerdo con los limites establecidos para sus materias primas de
| acuerdo a la normatividad vigente. B
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. REQUISITOS NORMATIVOS

f)éf):é _cu_rh-plir_co_n o 'ehs-fa-blheat_i'o en 'I_a_ﬁo_rﬁ’iél_ N_T(-3_33-34 -I‘\_JTC_24-41_ Resolucion |
2674 de 2013) y NTC 5181,

| Bolsa * 500 gr

[ ” | Presentacion del

| L Producty | VB8 SUERF eemen 0 e |
El producto debe ser empacado en material no toxico, de estructura trilaminada,
| EMPAQUE / | EnE'lpaqu;e_ yia | Con atmosfera modificada, embalado en pacas de polietileno de alta densidad o
| EMBALAJE Y | “mbaae | apel Kraft x minimo 10 unidades = o |
| ROTULADO | |El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del Ministerio
| Rotulado | de Proteccion Social No. 5109 de 2005, por medio de la cual se establecen los

| parametros de rotulado y etiquetado de los productos terminados y materias
| | b lprimas

| VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | g producto requiere una vida Gtil minima de 7 meses contados a partr de Ia
REQUERIMIENTOS DE LA fecha de empaque. Al momento de la entrega no debe tener mas de dos (2)
~____ENTIDAD | meses desde su fecha de empaque.

-

|' EmE———— “—_‘(Eﬁ)auclg debe ser transportado en furgon ylo vehiculo cerrado con concepto

tecnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de Salud. Se debe
| CONDICIONES DE TRANSPORTE | cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VI| de la Resolucion
I. S _ 12674 de 2013.

Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicion no superior a un ano y con
concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida |
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios
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. FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE 2023
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| CERTIFICACIONES Proveedor /
' Maquilador/ Comercializador

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
e o S o o — . v y

B B

1 | Version Inicial

| Se agrega en requisitos normativos laNTC 2441
Se agrega en CERTIFICACIONES Proveedor / Maquilador/ Comercializador “Adicionalmente para el caso de los
2 comercializadores se debe presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida por la entidad competente
concepto Favorable o Favorable con requenmientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afos”
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Profesional de Defensa | A||g?<'aﬁ32sD aanncirgz

Abastecimientos Clase | | Rojas 1
I-"_RE\EB—Y Profesional aé'De'féEé_] ke e = _i
| Comite ‘ Subdireccion General De

| asesor |  Operacion Logistica |
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